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Jako reakci na omezené moznosti Ulozniho prostoru v kuchynich malych bytd,
p— jsem se rozhodla v ramci tohoto projektu, se vénovat navrzeni multifunkéniho
(Eré(;kgc):fa ru¢niho mixéru, ktery by umoznoval uZivateli nejen variabilitu funkci v pribéhu
mixovani a Slehdni, ale i kompaktni skladovatelnost a moznost uloZeni i do
mensiho kuchyriského vysuvu.
As a response to the limited possibilities of storage space in today's kitchens in
— smaller apartments, | decided to desig a multifunctional hand mixer, which would
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and whipping, but also compact storage and the possibility of storing in a smaller
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Anotace

Jako reakci na omezené moznosti Glozného prostoru v kuchynich malych bytd,
jsem se rozhodla vramci tohoto projektu, se vénovat navrZzeni multifunkéniho
ru¢niho mixéru, ktery by umoznoval uzivateli nejen variabilitu funkci v pribéhu
mixovani a Slehani, ale i kompaktni skladovatelnost a moznost ulozeni do
mensiho kuchynského vysuvu.

Annotation

As a response to the limited possibilities of storage space in today's kitchens in
smaller apartments, | decided to design a multifunctional hand mixer, which
would allow the user not only the variability of functions within the process of

mixing and whipping, but also compact storage and the possibility of storing in a
smaller kitchen drawer.
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1.Uvod

1.1 Motivace

V dnesnidobé sledujeme velkou tendenci na pfipravu vliastnich domacich jidel.
At uZ se jednd o jednodussi pokrmy, jako jsou krémové zeleninové polévky, nebo
chleba. Neodmyslitelnou soucdsti mnohych pokrm@ jsou omdacky. Kazda se
mixuje z rlznych pfisad a ma mit rlznou vyslednou hustotu a hrubost. V téchto
situacich pokazdé pouzivdme jiné nastroje. Na mixovani vétsich kusd jidla, méme
tyCové mixéry, a na pfipravu jemnéjsich substanci nebo tésta, vyuzivame slehace.
Mnohdy skladovani téchto produktd ndm zabird mnoho mista v kuchyni a vyrazné
omezuje nas ulozny prostor.

Jako alternativni zaménu pro oba vysSe zminéné pfistroje, mame na trhu
produkt znamy jako ,kuchynsky robot”. Jeho gabarity jsou ale vétsSim problémem
pro mensi domacnosti, jelikoz se nevejde tak snadno do kuchynského vysuvu
nebo policky, a proto musi byt skladovan v alternativnich mistech nebo ponechan
na kuchynské lince, kde uzivateli mnohdy prekazi v zakladnich pohybech a
omezuje odkladaci prostor. Dalsim problémem v této situaci je usazujici se prach,
ktery pokazdé nuti uzivatele pfistroj omyt, pred pouzitim.

Problematika omezeného prostoru, v mensich bytech, se stava ¢asem vice a
vice znatelnou. Pro uvolnéni mista, je zapotfebi redukovat Ulozné prostory, a proto
se mnohdy potykame s problémem, Ze vysuvy a policky v kuchyni nam nestaci pro
odloZeni vSech potrebnych pfistrojd na vareni. Je to neopomenutelny problém,
ktery v mnohych pfipadech, m0ze potencidlniho uzivatele odradit od pfipravy
vlastnich domacich jidel.

1.2 Cil

V tomto projektu, je pro mé hlavnim cilem pokus o kombinaci, dvou funkcné
odliSnych od sebe pfistrojd, do jednoho. Otdzkou je, jestli mUj koncept by
mohl vyfesit vySe stanovené problémy a napomoci lidem pfi kazdodennich
kulindrnich aktivitach. Bylo by moZné, redukci Slehale a mixéru, pomoci
k uspofeni mista v mensi kuchyni? Dokdzal by podobny pfistroj, pomoci své
variability v pouZziti, Setfit nejen mistem, ale i Casem uzivatele? Stala by se jeho
obsluha leh¢&i a plavnéjsi a jeho Cisténi snadnéjsim?

Toto jsou hlavni cile a vyzvy, které se vtomto projektu budu snazit vyresit.
Uspé&&né& navrhnout produkt, ktery bude nejen komfortniv pouZiti, ale i Fesit otdzky
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UloZného prostoru a ekologie, jelikoZz zredukuje potrfebu ve vyrobé a ndkupu
nékolika rdznych pristrojd.

1.3 Metodika prace

Postup své prace chci zahajit obsirnou analytickou c¢asti, kde prozkoumam
technické a konstrukéni parametry vSech nabizenych trhem strojl na slehani a
mixovani jidel. Budu vénovat detailni pécli pochopeni principld a procesnich
postupd pro pouziti jmenovanych pfistrojd. Prozkoumam vsechny jejich klady a
zadpory, a za¢nu si formulovat zdkladni koncept pro svij projekt.

Vsechny dalsi kroky se budou opirat o variabilitu a pocetné mnozstvi
navrhovanych forem. Nedilnou soucasti bude prototypovani a peclivé proverovani
funkénosti a prakti¢nosti navrhovanych konceptl. Je pro mé velice dllezZité vyresit
otazku skladovatelnosti vyrobku. Neopomenutelnym faktorem je uzivatelsky
komfort, ktery tésné souvisi s multifunkénosti navrhovaného pristroje.

Nesmi se ani zanedbat jedinena vizualni stranka produktu, kterd ma pomahat
budoucimu mixéru splyvat s kontextem prostredi, ve kterém je pouzivan. Neméné
ddlezitym je, Zze musi plsobit jedinecné, a prindset uzivateli vizudlni zazitek
pfivareni. Tato otazka Uzce souvisi i s materialovym a barevnym provedenim
budouciho produktu.
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2.Analyticka cast

2.1 Z historie

Metody drceni, michani, slehani Ci sekani vyuzivaji kuchari ¢i hospodyné, co se
svet otaci. Rucni pfiprava takto zpracovanych surovin vsak Casto zdrzuje a lidé
logicky premysleli o jednodussich zplsobech. Jiz v roce 1857 si americky
vynalezce Ralf Collier nechal patentovat pfistroj pod nazvem ,michac vajec”. O 30
let pozdéji s podobnym napadem pfisel pekaf W. Johnson, ktery jiz pry byl
unaveny z nekonec¢ného michani tésta ve svém podniku. V této dobé se objevil i
prvni elektricky mixér a v roce 1920 uz bychom nasli podobny pfistroj ve vétsiné
americkych domaéacnosti, kde se uzival pfedevsim k vyrobé mlécnych koktejld (milk
shake).

U nas se mixér rozsifil v domacnostech az pocatkem 60. let. Prvnim masové
pouzivanym modelem byl ETA Pragomix Special. Vznikl uz v 50. letech,
hospodynky vsak nejdfive porfadné netusily, jak a k Cemu pfistroj v kuchyni vyuzit,
a tak se na vétsinu kusU nékolik let pouze prasilo v policich prodejnich sklad(. V
[été roku 1958 vsak velkorysa propagacni kampan spustila boom i zde a po
vyprodani zasob se vyroba pfistroje dvojnasobné zvysila.

Obr. 1: Ndvod mixéru ETA

V zapadnich zemich spotrebice vyrabi mnoha znacek, na Cesky trh se vsak
dostavaji pocatkem 90. let. Ani tuzemsti vyvojafi vSak nezahali. Jednim z
nejmodernéjsich modeld je napfriklad kuchyrisky robot ETA 0022, prvni pfistroj se
dvéma rotac¢nimi jednotkami. Jak uvadél samotny obal tohoto zazracného
elektrospotrebice: ,Je to univerzalni pomocnik, kterému mUzZete svéfit vSechny
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zakladni prace. Micha, hnéte, mele kdvu, mak i maso, strouhd zeleninu a lisuje
ovoce. Odstranuje namahu a Setfi ¢as.” Stal se z néj tedy prvni tzv. ,dvojmixér”.1

Obr. 2: Mixér ETA 041

2.2 Vymezeni pojmu ,mixér”

Mixér je elektricky kuchynsky pristroj, ktery slouzi k mixovani potravin. Pouziva
se k pfipravé pyré zovoce a zeleniny, slehani tésta, mixovani kusovych
ingredienci, hnétenf tésta ¢i drcenf ledu. Skldda se z nerezovych sekacich nozl ¢i
Slehaci metly, které pohani elektricky motor. Ten je umistén v plastovém krytu, na
némz se nachéazeji ovladdaci tlacditka. K mixérlim se prikldda plastovéa i sklenénd
nadoba, do niz se vklada mixovana potravina. Mixéry se rozlisuji dle konstrukce,
Ucelu, objemu nadoby, vykonu pfistroje a poctu rychlosti.?

2.3 Typy mixéru a jejich vyuziti
TyCové mixéry — Slouzi k sekani, Slehani, drceni ledu a michani potravin. Pfistroj

je vybaven noZi k sekani, ¢asto je k nému pfilozena vymeénna sSlehaci metla a
vhodna nadoba.

1KDE SE VZAL V CECHACH MIXER? TADY JE JEHO HISTORIE, [online]. [Clt 2023- 5 20] DOStupne Z:

2 M|xer [onllne] [cit.2023-5-20]. Dostupné z: https://cs.wikipedia.org/wiki/Mix%C3%A9r
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Rucni mixéry (téz Slehace) - Slouzi pfedevsim ke Slehani. Jsou vybaveny Slehaci
metlou. Prislusenstvi miZe obsahovat vhodnou nddobu a hnétaci haky, napriklad
k pfipraveée tést.

Stolni mixéry (téz kuchyriské roboty) - Jsou uréeny k sekani, $lehani ¢i hnéteni.

Mixéry na smoothie — Jsou druh stolniho mixéru. Byvaji ureny pro pfipravu
ndpojl z ovoce a zeleniny. Potraviny rozmixuji jemné&ji. Mixovaci nddobu lze
odejmout a pouzit jako lahev na piti.?

d)

Obr. 3: Rohnson R-591  Obr. 4: KitchenAid P2 Obr. 5: Robot Concept Obr. 6: Tefal Perfectmix

2.3.1 Tyc¢ovy mixér

TyCové mixéry lze, dle pfislusenstvi, rozdélit do dvou hlavnich skupin -
ZAKLADNI a ROZSIRENE.

V prvni skupiné ,zakladni” jsou modely, které maji pouze jeden univerzalni
nastavec. Tyto mixéry postaci tém, kdo chtéji pfipravovat krémové polévky, rlizna
pyré, détské prikrmy, domaci majonézu nebo ovoce.

v v

Do kategorie s rozsifenym pfrislusenstvim neboli ,rozsifené" spadaji pristroje, u
kterych si uzivatel mdze vybrat z velkého mnozstvi rlznych doplnkd. VyuZit Ize
metly mnoha druh(, Slehace, sekacky na ofechy nebo byliny. K dalsimu vybaveni
patfi mixovaci nddoby v rliznych podobdach nebo tfeba mlynek na korent.
|

Mixéry tohoto druhu maji vykon v rozmezi 400 — 1 200 W. Cim je vykon vy&&i tim

kvalitnéji a rychleji mixér potraviny zpracuje.
Také se musi brat v potaz, Ze tyCovy mixér je pomérné jednoduché zafizeni, coz
znamena, ze jednotlivych funkci tak neni mnoho. Tim nejbéznéjsim, &im jsou

3 Mixér, [onlinel. [cit.2023-5-20]. Dostupné z: https://cs.wikipedia.org/wiki/Mix%C3%A9r
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ponorné mixéry vybaveny, je regulace rychlosti. Nékteré mixéry mohou vyuzivat 2
rychlosti:

Turbo rezim — Modely, s mensim poctem rychlosti byvaji zpravidla doplnény o
turbo rezim. Jedna se o jednorazové rychlé protoceni noze pri mixovani.

Pulzni snimac — Jedna se o tlacditko, které je nutné drZzet po celou dobu
mixovani. Tento snimac plIni zaroven funkci bezpelnostni pojistky, ve chvili, kdy
ho prestanete mackat, dojde k vypnuti celého mixéru.*

U mixérQ svice moznostmi se mUZeme jesté setkat stzv. vicedrovriovym
prepinacem rychlosti. Jedna se o reguldtor rychlosti.

K nejbéznéji materidldm pro masovou vyrobu patfi:

Plast — Tento materidl dominuje levnéjSim vyrobkdm. V souladu s cenou i
vyrobcem se lisi jeho kvalita. Nekvalitni plast se mdze vlivem vysoké teploty
deformovat, coz je dano jeho kfehkosti.

Kov — Dominuje drazsim mixérdm. Je odolnéjsi a jeho Zivotnost je delsi. Je
nejvhodnéjsi volbou pro mixovani horkych potraviny.

TyCové mixéry maji i svoje zvlastni odveétvi pro profesionalni gastro kuchyné.
Nejcastéji se jednd o robustni zafizeni o vdze dosahujici klidné i nékolik kilogram,
které mnohdy jdou spolu s pfislusenstvim v podobé Slehacich metel. Témto
typdm zafizeni se fikd COMBI MIXER.

Tefal
Guickeher
oo

+ T
' ll’\

\ -
f'.

Obr. 7: Tefal HB658838 Quickchef 1v1 Obr. 8: Mini MP 190 A COMBI

4 Ty&ové mixéry, [online]. [cit.2023-5-20]. Dostupné z: https://www.recenzer.cz/tycove-
mixery/#typy
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2.3.2 Ruc¢ni mixér

Je hlavné uréen kruc¢nimu Slehani. PFfi praci musi uzivatel vyvijet fyzickou
aktivitu a s pfistrojem manipulovat. Ruc¢ni Slehace jsou jednoduché a levné
pristroje, ale pfiprava pokrm0 je delsi a naro¢néjsi.

NS

.
< 2
D N
(4 P
o 1L,
Obr. 9:Bosch MFQ2420B Obr. 10 : Tefal Powermix Silence HT652538

Nejméné vykonné spotrebic¢e maji vykon okolo 125 W. S témito pfistroji mdze
byt obtizné vySlehat krémy do potfebné konzistence.

LepSich vysledkl dosdhnete pomoci Slehacl, jejichz vykon se pohybuje v
rozmezi 250 — 450 W.

V pfipadé, ze slehac obsahuje nastavce na hnéteni tésta, mél by byt jeho vykon
vyssi nez 600 W a nejlépe dosahovat 1200 W.

K nejbéznéjsim materidldm pro masovou vyrobu patri:

Plast — Plastové Slehace jsou zastoupeny vétsim poctem, jsou obecné levnéjsi
a méné odolné. | zde se vsak kvalita plastu lisi v zavislosti na seriéznosti vyrobce
a pofizovaci cené. Od ndkupu levnéjsich Slehacl by se mélo radé&ji ustoupit a
vybirat modely zndméjsich znacek, které jsou vyrobeny z odolnéjsich plastg.

Nerez — Tyto Slehace Ize ocenit nejen v moderni kuchyni. Jedna se o odolnéjsi
variantu, ktera se pysni elegantnim vzhledem. Nevyhodou je pak vySsi pofizovaci
cena.

K nej¢astéjsimu pfislusenstvi téchto zafizeni patfi:

Metly — Vyuzivaji se pfi Slehani krémda, vaje¢ného snéhu i Slehacky. Metly se
mohou lisit svym tvarem. Vyrobené by mély byt vZzdy z nerezové oceli.
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Hnétaci metly — Ty jsou urceny k pripravé rdznych typl tésta. Tyto metly jsou
robustnéjsi a byvaji souc¢asti vykonnéjsich slehacd.®

J G
\

S

!

Obr. 11 : Metly pro model Tefal Powermix Obr. 12 : Metly pro model Concept SR3310

2.3.3 Kuchynsky robot

U kuchyniskych robotl rozliSujeme dva hlavni zpUsoby pohonu, a s tim
souvisejici, umisténi Cepele:

S hornim pohonem — Metla je umisténa na sklopném rameni a neubird z
celkového objemu misy. Soucéasti robotl je bohaté pfislusenstvi. Tyto roboty se
pouzivaji zejména pro hnéteni, Slehani a mixovani. Soucasti robotld mohou byt
také ndstavce na mleti masa a mnoho rlznych krajecich kotoucd. Nevyhodou je
vetsirozmeéra hmotnost pfistroje. Skladaji se ze dvou hlavnich konstrukénich ¢asti
— sklopné rameno, které uzivatel sklapi a zveda v procesu pfipravy jidla, a
motoroveé casti.

Obr. 13 : SILVERCREST SKMW 900 A1 Obr. 14 : SILVERCREST Profi SKMP 1300 D3

5Slehace, [online]. [cit.2023-5-20]. Dostupné z: https://www.recenzer.cz/slehace/
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S dolnim pohonem — Tento typ kuchynského robota je také znamy jako ,mixér
na smoothie”, které jsou urceny pro pripravu ndpojd z ovoce a zeleniny. Potraviny
rozmixuji jemnéji. Mixovaci nadobu lze odejmout a pouzit jako ldhev na piti.
Cepele jsou umist&ny v dolni &&sti misy a otd&i se kolem stfedové osy. Tyto
pristroje jsou lehdi a skladnéjsi. Vyuzijete je pfi slehani, strouhani, michani, krajeni
a sekani.

Obr.15: SENCOR SBL 7174RD Obr. 16 : SAGE BBL40

Velikost prikonu ma vliv na kvalitu a rychlost zpracovavani jednotlivych surovin.
Cim je vykon vy3&i, tim kvalitné&ji a rychleji bude robot pracovat. Levné&ji vyrobky
mohou mit vykon méné nez 500 W, coz vSak neni idedlni a spotfebic s timto
vykonem nemusi, zvladnou veskeré pozadované ukony. V idedlnim pfipadé by se
meél vykon pohybovat od 700 W a vyse.

Opravdovou kvalitu mohou zarucit vyrobky s vykonem 1000 a vice W. S pomoci
tohoto pfistroje nebude problém pomlet i velké kusy masa nebo hnétat tuzsi
tésto. Nejvykonnéjsi pfistroje maji vykon v rozmezi 1 400 — 1 600 W.

Material urcuje kvalitu, odolnost a funkcnost kuchyrnského robota. Vyrobnim
materidlem je plast nebo kov, ¢astd je pak kombinace obou materidll. Levnéjsi
vyrobky maji plastové cCasti, avsak i tyto pfistroje by méli mit kvalitni kovové
nastavce.

Také misa by méla byt vyrobena z nerezové oceli, skla nebo tvrzeného plastu.
Drazsi vyrobky jsou pak celokovové.

Mezi zakladni prislusenstvi pro tyto typy stroji patfi:

Metly — Vyuzit m0zZete metlu na tuhd tésta, kterou vyuzijete zejména pfi
pfipravé tésta na chleba. Balonova neboli Slehaci metla je ur¢ena na zpracovani
lehc&ich tést a bilkového snéhu. S flexi metlou budete moci pfipravit hladké krémy.
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Tato metla je vybavena stérkou pro dokonalé promichani surovin. Michaci metla
je opét urcena na lehké tésta, do kterych se nepfidavaji kvasnice.®

"

Obr. 17: Typy metel do kuchynského robota

h -"‘"

2.4 Analyza vyhod a nevyhod

2.4.1 Uchop

U rukojeti a Uchopl mixérl, se musi davat velky pozor na ergonomické
tvarovani a rozmisténi vidi ostatni hmoté produktu. Jelikoz se musi brat v potaz
vaha motoru uvnitf, tak rukojet by méla napomahat uZivateli k alespon malé
redukci dané vahy, a to pro zkvalitnéni uzivatelského komfortu a jednoduchosti
pfi manipulacich s pfistrojem.

Samotny Gchop by mél byt opatfen protiskluzovym povrchem (guma, hruby
plast), aby se zabranilo nechténému vyklouznuti pfistroje z ruky pfi praci.

2.4.2 Ovladani

Ovladdani by mélo byt umisténo vjedné rovingé s Uchopem nebo rukojeti
pfistroje. Musi poskytovat prostor k jednoduché manipulaci pfi pfepinani rychlosti
a zarovenl neomezovat uzivatele v komfortnim uzavfeni pésti kolem rukojeti.

Dalsim dilezitym aspektem je jeho tvarové a barevné vymezeni vici ostatnf
hmoté pfistroje tak, aby se zabrdnilo nechténému mackani z ddvodl vizuaini
necitelnosti.

Samotné ovladani by meélo byt intuitivni, jak z funk&niho hlediska, tak i
z hlediska nastavovani modul. JelikoZz se jednd o velice jednoduchy pfistroj, tak
celkovy jeho vyraz by mél napomahat uzivateli klehké orientaci v nabizenych
funkcich.

6 Kuchyriské roboty, [online]. [cit.2023-5-20]. Dostupné z: https://www.recenzer.cz/kuchynske-
roboty/
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2.4.3 Kabel

Jednou z hlavnich problematik kabelu u ruénich spotfebicl je jeho délka a
umisténi vaci rukojeti, coZz za sebou mnohdy obnasi nejen viadéeni a zasahovani
kabelu, v prfipadé kuchynského prostredi, do ingredienci pfi vareni, ale i
nepohodiné drzeni samotného produktu. Jeho naklon a umisténi by mélo
respektovat funkci pfistroje a manipulacni okolnosti, které s procesem souvisi.

2.5 Konstrukéni parametry

Pro kombinaci dvou odliSnych pfistrojd, je tfeba najit vhodny konstrukénf
kompromis. Vobou pfipadech se pouziva mensi motor stejného typu. Co se
razantné lisi, tak je jeho umisténi. V pfipadé tyCového mixéru se jedna o vertikalni
pozici s naslednym prevodem otacivého pohybu pres hfidel rovnou na nasadu
(nG2). U slehacl se motor umistuje horizontalné a pfevod se uskutecnuje pomoci
ozubenych kol, které otacivy pohyb prevadi do vertikdlniho sméru. Nedilnou
soucdasti motoru do slehacl je maly ventilator na chlazent.

DalSim viditelnym rozdilem téchto dvou pfistrojd je ovlddani. Jestli v pfipadé
mixéru, se nejcastéji jednd o dvé tlacitka (,power” a ,pulz"), tak u $lehacd vétsinou
nalezneme jedno tlacitko a prepinac rychlosti, ktery nam umozniuje praci
s rlznymi typy konzistenci a jejich hustotou.

(ON/OFF Button

B F:nmt:m
A N

Motor

Plastic Coupling

_Blending Arm

BeaterShaft —

a5

Obr. 18: Vnéjsi elementy tyCového mixéru  Obr. 19: Vnitfni komponenty ty¢ového mixéru

Obr. 20: Vnitfni komponenty rucniho Slehace
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Obr. 23: Motor ru¢niho Slehace

DIRECTION OF ROTATION

V—‘]—.*. [ f
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Obr. 24: Technicky vykres motoru ru¢niho
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2.6 Definice Glozného prostoru

Dalsim aspektem, pro definovani velikostnich parametrd vyrobku, jsou velikosti
Uloznych prostor v kuchyni. Vychazim z rozmérd prodavanych standardizovanych
kuchyni na trhu.

2.6.1 Vymezeni ulozného prostoru v ramci kuchyné

Hlavnim velikostnim parametrem, pro urceni UloZzného prostoru, jsou
standardni rozméry vyrdbénych vysuvd, které jsou v prdméru 600x50x930 mm.
Také jsem se odrazela i od velikosti standardné prodavanych pfibornikd, na
pfipad, Zze by jej uzivatel pouZil pro skladovani daného produktu. Pro porovnani
jsem si nasla nékolik typovych sestav kuchyni od prodejcl IKEA a XXXLutz.

A

Obr. 25: Kuchyrsky vysuv s organizérem 1 Obr. 26: Kuchynsky vysuv s organizérem 2
i il

W=

WS

Obr. 27: Rohova kuchyné BEKBL220EWC Obr. 28: Detail Ulozného prostoru
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Obr. 29: Rohova kuchyné Tonio Celina Obr. 30: Typova kuchyné

2.6.2 Srovnani velikosti stavénych bytti mezi lety 2015 a 2022

Postupné zmensovani nabizenych bytd v novostavbach, ma pfimy dopad na
velice omezeny Ulozni prostor. Pro srovnani tohoto fenoménu v pribéhu ¢asu
jsem si vzala proménu, ktera probihala mezi roky 2015 a 2022. Tehdy byla
zaznamenana razantni zmeéna, ktera se tykala hlavné zvysSeni poctu stavénych
2+kk bytd v developerskych novostavbach.

Zminovany fenomén je zaznamenan nize nejdrive pro rok 2015, kde je jasné
vidét, ze dvéma hlavnimi dominujicimi typy jednotek, byly byty dispozicniho typu
2+kk a 3+kk. Potom ve stejném grafu, ale pro rok 2022, sledujeme vyrazny pokles
ostatnich dispozi¢nich typl kromeé 2+kk. Ve tfetim grafu je zndzornéno porovnani
dané problematiky pro roky 2015 a 2022. Zdrojem dat pro tvorbu téchto grafd byl
portal ,cenovamapa.org”.

pocet stavénych jednotek v roce 2015
2500
2148 2129

2000

1500
1323

1110

1000

POCET STAVENYCH JEDNOTEK

500

108
19

1+kk 2+kk 5+kk 6+kk

3+kk 4-+kk
DYSPOZICNI TYP JEDNOTKY
Obr. 31: Elizabeth Zaltsman, Graf stavénych jednotek v roce 2015, 2023
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pocet stavénych jednotek - rok 2022
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1+kk 2+kk 3+kk 4+kk 5+kk 6+kk
DYSPOZICNI TYP JEDNOTKY
Obr. 32: Elizabeth Zaltsman, Graf stavénych jednotek v roce 2022, 2023
porovnani let 2015 a 2022
1+kk 2+kk 3+kk 4+kk 5+kk 6+kk

DYSPOZICNI TYP JEDNOTKY
[ pocet stavénych jednotek - rok 2015 M pocet stavénych jednotek - rok 2022

Obr. 33: Elizabeth Zaltsman, Graf srovnani let 2015 a 2022, 2023

23



3. Vystup analyzy a formulace vize

Analytickou Cast svého projektu jsem zacala ze zkoumani obsirné nabidky
pristroji pro pripravu rozmixovanych jidel, kterou ndm jako neprofesiondlnim
uzivatellm, trh v danou dobu nabizi. Hlavnim pro mé&, v této ¢asti mého vyzkumu,
se stalo nalezeni vsech vyhod i nevyhod mezi podobnymi produkty a dvaha, zdali
by neslo funkci dvou Ucelové i tvarové odliSnych od sebe produktl, spojit do
jednoho pfistroje. Z toho ddvodu jsem musela vénovat detailni péci prozkoumani
a porozumeéni konstrukénim parametrdm podobnych produktd, které mi formuluji
hmotovy a rozmérovy zdklad, jez mdj pfistroj bude muset respektovat, a které mi
zaroven stanovily vizi pro tvarovy koncept mixéru. Neopomenutelnym aspektem
pPro mou inspiraci se staly i pfistroje pouzivané v profesionalni gastro kuchyni.

Abych jesté vice podpofila svoje presvédceni, v nutnosti podobného produktu
na trhu, jsem si udélala detailni graf ukazujici, jak v pribéhu ¢asu se postupné
zmensuje velikost stavénych bytd, coZz ma primy vliv na velkd ohranic¢eni tykajici
se UloZzného prostoru, a znemozniuje tak mnohym uzivateldm vlastnit
kuchyrnského robota nebo vice kuchyriskych pristroja.

Po zformulovani pfesnych parametr( tykajicich se prostfedi pro vyuziti, coz ma
pfimy dopad hlavné na vizualni stranku produktu, jsem zacala uvazovat nad
cilovou skupinou. Vmé predstavé by se mélo jednat o skupinu lidi, Zijicich
v mensim byté, ktefi nejsou profesionalnimi kuchari, ale i pres to radi doma vari a
mixér by pouzivalii nékolikrat za tyden. M0j produkt by totiZz mél poskytovat nejen
variabilitu v ramci funkci, ale i lehky postup pfi pfipravé nékolika jidel naraz, coz
ma napomahat udrZzet kuchyfskou linku, v procesu pfipravy, relativné cistou,
jelikoz by se jednalo o jeden pfistroj, kterym mohu pfipravit kardinalné odlisné
pokrmy. M0j produkt by se tedy mél sklddat z nékolika hlavnich soucasti: télo
s motorem, nasada s nozem na mixovani, dvé metlicky na pfipravu jemngjsich
mas a dva hnétace na tésto. Co se tye ovladani, tak by vysledny produkt mél
respektovat stanovenou moznost kombinace funkci slehace a tycového mixéru
tak, aby bylo na prvni pohled jasné, jak se ovlada. Kabel, ktery je vtomto pfipadé
samozrfejmosti, by mél plavné, v ramci celkové kompozice, navazovat na hmotu
produktu a respektovat pozici rukou pfi pouziti mixéru, aby neprekazel pfi praci.

Forma mixéru bude sledovat jeho funkci, kterd se odliSuje dle zplsob( vyuZiti,
coz musi byt na vysledném produktu jasné znatelné. JelikoZz jeho variabilita
vramcidrzenidle U€elu, je jeho hlavni mysSlenkou, bude za potfebi projevit neveétsi
opatrnost, pfi tvarovani ergonomicky komfortnich rukojeti. Také, v pfipadé domaci
kuchyné, se jeho nejvétsi prfednosti stdva jednoducha skladovatelnost do
kuchyniského vysuvu, coz pfimo navazuje na problematiku malych byt
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s minimalni kuchyni, kde mnohdy neni prostor pro skladovani vice pfistroji nebo
tfeba velkého kuchynského robota.

Vizualni stranka mixéru by méla korespondovat s prostfedim, ve kterém bude
pouzivan. Povrchy budou upraveny dle predpoklddanych postup v kuchyni, coz
za sebou nese uvazovani vramci vznikajicich problematickych situaci pfi vareni.
Barevnd stranka produktu by meéla ve vysledku korespondovat s ostatnimi
pristroji, aby produkt ve svém cilovém prostredi nevypadal cizim.

Také musim podotknout, Ze svoji vizi jsem méla moznost konzultovat na
problematiku ulehceni prace a celistvosti pracovniho postupu, s profesionalné
vyucenym kucharem, ktery uz delSi dobu pracuje v hotelovém businessu v lzraeli.
Mnoho mé navadél otazkami z oblasti manipulace s pristrojem v kuchynském
prostredi, praktické vyuzitelnosti vysledného produktu a uzivatelského komfortu
pri skladovani.
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4. Proces navrhovani

4.1 Zakladni konstrukcni velikosti

Pro spravné uchopeni zakladni hmoty mého produktu, bylo ze zacatku velmi
ddlezité si stanovit velikostni kritéria, kterd vyplivaji z vnitini konstrukce mixérd a
Slehacl. Na zacatek jsem si v programu vymodelovala motory obou pfistrojd tak,
abych pochopila, jak je Ize mezi sebou zkombinovat, coz by mi umoznilo vytvofit
jeden celistvy produkt s jednim motorem. DClezitym aspektem bylo, vzit v potaz
potfebny mechanicky pfevod, ktery by mi umoznoval variabilitu pfipojeni nasady
snozeminasady s metlickami, na stejném misté na pfistroji. V dalSich postupech
skicovani a modelovani, jsem se odréazela od parametrd uréenych v tomto kroku.

Obr. 35: Elizabeth Zaltsman, Sestava 1, 2023 Obr. 36: Elizabeth Zaltsman, Sestava 2, 2023
26



4.2 Skicovani zakladni hmoty

Po presném ujasnéni konstrukcénich parametr(, jsem si zacala skicovat zakladnf
hmotu budouciho produktu. Kladla jsem velky dlraz i na rozdéleni v radmci
funkénich a estetickych detaild.

Obr. 37: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru 1, 2023 Obr. 38: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru 2, 2023

V prlbéhu skicovani, jsem si paralelné vytvarela hmotové modely 1:1, abych
provérovala funkénost uvazovanych navrh0 a mohla rovnou zahodit nevhodné
formy. Velkou vyzvou se stala problematika definovani pfidané hmoty (nad rédmec
hmoty urdené pro motor), kterou jsem potfebovala definovat na zakladé
ergonomie pro oba Uchopy. Tento postup mél za nasledek profiltrovani velkého
mnozstvi nefunkénich ndvrhd. Spousta z nich mi ale dala nezbytné znalosti a
zkusenosti pro hledani potfebného konceptu.

Obr. 40: Elizabeth Zaltsman, Porovnani Ghll pro dvoji ichop, 2023
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Jako dalsi velice dilezity krok bylo se pokusit hmotu postupné zacit redukovat,

jelikoZz predeslé koncepty se ukdazaly jako pfilis masivni, které by mohly silné
omezovat uzivatele vkomfortni manipulaci s pfistrojem. | naddle jsem

pokracovala postupovat stejnym zpUsobem, ale s mensi zménou. Nastala chvile,
kdy jsem si akutné potrebovala definovat prfidanou velikost. Tim padem jsem si
vytvofila nékolik modeld, které jsem si ja i moje okoli zkousSeli brat do rukou a

imitovat proces mixovani. Vtuto chvili se mi vytvorily pevné dané velikostni
parametry, se kterymi jsem mohla déale zacit pracovat ve skicach.

‘ fd1
Obr. 43: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru 4, 2023

S

7 |

Obr. 44: Elizabeth Zaltsman, Skici

tvaru 5, 2023 Obr. 45: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru 6, 2023
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Obr. 48: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru 9, 2023 Obr. 49: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru 10, 2023

4.3 Presna definice zakladni hmoty

Kdyz jsem méla stanoveny pfiblizny tvarovy koncept skrze skici, tak jsem se
zacCala pokouset prevést svou myslenku do 3D programu, abych mohla zadit
hmotu variovat a vytvaret si rizné varianty postavené na stejné myslence. Velice
ddlezitym zlstdvalo respektovani zakladnich konstrukénich velikosti a hmot.
Vtéto fazi jsem se zacala vice zameérovat na presnéjsi vyraz pro umisténi
jednotlivych funkénich elementl a ergonomii Gchopd.

Potrfebovala jsem dosdhnou vizualné nejelegantnéjsiho socharského vystupu,
na ktery bych potom mohla zacit navazovat elementy jako je kabel, ovladaci prvky
a jednotlivé ndsady. Zarovenn hmota musela pdsobit stabilné a jisté, aby
nenavazovala budoucimu uzivateli pocit nekvalitniho provedeni.
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Obr. 52: Elizabeth Zaltsman, Hrubé tvarové koncepty 3, 2023

4.4 Rukojet

Kdyz jsem méla nalezeno nékolik moznosti pomérd mezi jednotlivymi prvky
hmoty mixéru, bylo zapotfebi definovat formu a velikost rukojeti pro Uchop
produktu v pozici Slehace. Nejdfive jsem si udélala nékolik zakladnich skic na
hrubé varianté produktu. Neopomenutelnou soucasti bylo i uvazovani nad
elegantnim a plavnym prechodem mezi dolni (motorovou) ¢asti a budoucim
hornim dchopem.

_— f/////?/‘ 'IIIII/ 7

\

Obr. 53: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru rukojeti 1, 2023
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Obr. 54: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru rukojeti 2, 2023

Po ujasnéni si nékolika zakladnich zplsobd budouciho postupu, jsem zacala
rukojet definovat spolu s celkovou hmotou v pfesnych velikostech. Zvlastni
pozornost jsem musela také vénovat kontextudlnimu opakovani zdkladnich
hmotovych aspektl jako jsou raddiusy a Uhly ndklonu, za Uc¢elem vytvofit vizualné
celistvy vyraz produktu.

Obr. 57: Elizabeth Zaltsman, Tvarové koncepty 3, 2023
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Obr. 59: Elizabeth Zaltsman, Porovnani Ghld na rukojeti 2, 2023

Obr. 60: Elizabeth Zaltsman, Porovnani Ghld na rukojeti 1 - vizualizace, 2023

Obr. 61: Elizabeth Zaltsman, Porovnani Ghll na rukojeti 2 - vizualizace, 2023
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4.5 Ovladaci prvky

Dalsim krokem bylo definovat si rozmisténi a velikosti ovlddacich prvkd. Jak
jsem si pfed tim stanovila, jednalo by se o dvé tlacitka pro pohon motoru, ktera by
byla rozmisténa ve dvou mistech produktu, ¢imz by naznacovala pracovni pozice
pristroje. Ménic rychlosti by poskytoval tfi zakladni pozice pro pfepinani.

Stejné jako u predeslého kroku s definovanim zakladni hmoty, jsem i tentokrat
zacala z koncepcnich skic, pro lepsi vizudlni uchopeni potfebnych aspektd.

Obr. 62: Elizabeth Zaltsman, Skici tvaru a umisténi ovladani, 2023

Dale nasledovala ¢ast, kdy jsem se pokousela svou vizi realizovat skrze tvarové
variace a materidlové a barevné rozliseni funkénich elementd. Snazila jsem se
kontextem navazovat na celkovou hmotu produktu a pouzivat uz predem
definované kfivky a radiusy.

AL

Obr. 63: Elizabeth Zaltsman, Vizualizace jednoho z navrhi, 2023

33



Po peclivém zvazenivsech navrZzenych variant, se mi akumulovalo Sest hlavnich
favoritd pro tvarovani tlacitek a ménice rychlosti. Pro materidlové odliSeni
umisténi ovlddacich prvk(, jsem pouZila jako zdklad pogumovanou plochu, ktera
meéla ve vysledku dvé koncepcni moznosti tvarovani a to — s kulatymi kraji a
¢tvercovymi. Ve vysledném navrhu byla vybrana prvni varianta.

§ 4«

Obr. 64: Elizabeth Zaltsman, Navrhy 1, 2023

4

Obr. 65: Elizabeth Zaltsman, Navrhy 2, 2023

4.6 Kabel

Kabel je neodmyslitelnou soucasti mixéru, proto s nim bylo zapotrebi zachazet
velice peclivé. Mél by navazovat na celkovou hmotu produktu tak, aby nepdsobil
jako pfidany element, ktery se opominal pfi ostatnim tvarovani.

Hlavni problematikou, ktera se s timto elementem poji je uzivatelsky komfort
pfi manipulaci s produktem. | pfes svoji délku, kabel nesmi zasahovat do procesu
pfipravy jidla. Nema omezovat pohodlny Uchop mixéru a zaroven musi
poskytnout uZivateli potfebnou délku pro pfipojeni ke vzdalenéjsi zasuvce.

Nejdfive jsem zacala u definovani nékolika zakladnich tvarl pro element
spojujici kabel s celkovym pfistrojem. | vtomto pfipadé jsem vychazela z predem
stanovenych kfivek a tvard, abych docilila vizudlIni celistvosti a propojeni vSech
elementd mixéru.

34



R ——
A

Obr. 66: Elizabeth Zaltsman, Tvary kabelu, 2023

V ramci dalSiho kroku bylo nutné si vyzkouSet nekolik variant naklonu, coz by
meélo primy dopad na uzivatelsky komfort.

naklon: 0 e 6] naklon: 2

naklon: 4° naklon: 5°
naklon: 3°

E—— m—— gm——

Obr. 67: Elizabeth Zaltsman, Porovnani Ghl{ naklonu kabelu, 2023

Déle pfrisla faze, kdy jsem se pokousela najit elegantni moznost pro feseni
mista, kde kabel navazuje na cely pfistroj. Prvni z mySlenek bylo vytvoreni
oddélené pogumované ¢asti, ktera by naznacovala pocatek kabelu. Po vyzkouseni
nékolika variant jsem pochopila, ze lepsim by bylo uvazovat o tomto momentu i
v kontextu gumového povrchu, ktery bych ocekdvala, Zze bude umistén na
rukojetich. V pfipadé prvni varianty by totiz dochazelo ksilnému vizualnimu
rozdrobeni produktu v réamci malé plochy.

Ve varianté propojeni ploch Uchopu a kabelu, jsem kladla zvldstni ddraz na
pfesné kopirovani obvodovych kfivek mixéru ve spojeni s kopirovanim tvaru
lidské dlané.
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Obr. 68: Elizabeth Zaltsman, Jeden z navrh( zakonceni, 2023
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Obr. 69: Elizabeth Zaltsman, Porovnani ndvrh{ s propojenim, 2023

4.7 Technicky stitek

Podobné jako u kabelu, je technicky Stitek ddlezitou soucasti vysledného
produktu proto jeho umisténi musi byt téZze vénovana ddslednd péce. Hlavnim je,
aby papirek s technickymi parametry a znackou vyrobce byl Citelny a nalepen
v misté, kde by zaroven byl v souladu s ostatnimi elementy vyrobku. Mnohdy u
podobnych typd produktd je pfimo vyznacené misto, kam se ndlepka lepi, ¢imz se
zdClraznuje jeji umisténi. | v mém pripadé jsem se rozhodla pro podobny postup,
coz bude mit, v kontextu mého vyrobku, i vyrazny vliv na vysledné vizualni znéni
perforaci, které budou se Stitkem v rovinné harmonii.
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Obr. 70: Elizabeth Zaltsman, Umisté&ni technického Stitku, 2023
4.8 Perforace

Perforace jsou velmi vyrazny element produktu, ktery ma zaroven velice
technickou funkci, proto jsou spjaty svelmi striktnimi kritérii, ktera se nesmi
opomijet. Jejich velikost musi byt dostacujici pro uchlazeni pfristroje. Jejich
vizualni strdnka musi harmonicky odpovidat celkové hmoté produktu.

(e

|
! —
| — ~ Ju—

Obr. 71: Elizabeth Zaltsman, Porovnani druhd perforaci 1, 2023
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Obr. 72: Elizabeth Zaltsman, Porovnani druhd perforaci 2, 2023
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4.9 Grafika

V ramci grafického znazornéni funkci na pfistroji, jsem musel brat v potaz dvé
hlavni véci. Prvni, je grafika na ovladaci rychlosti, kterd by neméla byt vizualné moc
vyrazna, aby nerozporovala s okolnimielementy, a zaroven by méla uzivateli lehce
naznacovat, jak se moznosti sily mixovani prepinaji.

Obr. 73: Elizabeth Zaltsman, Navrhy na grafiku u pfepinace, 2023

v

Druhym aspektem, bylo rddné zvyraznit zplUsob uzivani jednotlivych tlacitek, za
Ucelem podpofit intuitivni uzivani pfistroje. | pres to, Ze oba ovladace maji stejnou
funkci, kazdy z nich se pouziva vjiném pfipadé. JelikoZ se jednd o nezvykly
produkt, mym cilem bylo odlehcit uzivateli proces zkoumani mixéru a navodit
jistotu v pouzivani, aniz by ktomu potfeboval dodatecné informace. Tento
produkt ma mluvit sadm za sebe.
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Obr. 74: Elizabeth Zaltsman, Navrhy na grafiku na tlacitkach, 2023

4.10 Nasady

Nasady na mixovani by méli vizualné navazovat a tvofit pomysiné prodlouzeni
Jéla” mixéru. Jak manipulace snimi, tak i vyména, by méla byt dostatecné
jednoducha, aby v procesu vareni nic nepfekazeno komfortu uzivatele.
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4.10.1 Nasada s nozem

Obr. 75: Elizabeth Zaltsman, Vizualizace ndsady s nozem, 2023

4.10.2 Slehaci metly

Obr. 76: Elizabeth Zaltsman, Vizualizace ndsady se Slehacimi metly, 2023

4.10.3 Hnétaci metly

Obr. 77: Elizabeth Zaltsman, Vizualizace ndsady s hnétacimi metly, 2023

40



4.11 Umisténi a velikost loga vyrobce

V kontextu celého vyrobku by nemélo pdsobit pfiliS vyrazné, aby se
nevylucovalo sjinymi grafickymi elementy, ale zaroven by mélo byt
z marketingovych d0vod({ dost dobre viditelné. Umisténim na mém vyrobku by
melo navazovat na pozici technického Stitku na protilehlé strané.

Obr. 78: Elizabeth Zaltsman, Varianty velikosti loga vyrobce, 2023
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5. Prototypovani a testovani

5.1 Urceni zakladnich velikosti

Prototypovani bylo nedilnou soucdsti celého mého projektu. Jelikoz muj
vyrobek je hodné zalozen na ergonomii tvarQ, tak jsem si zacala vytvaret pomocné
modely hned u prvnich skic, abych provéfovala nejdfive aspekty spojené
s velikosti produktu. Mym cilem bylo najit idedlni rozmér, ktery by mi nejen
umoznil viozeni dovnitf konstrukénich prvkQ, ale i byl uzivatelsky komfortni pfi
manipulacich a samotném drZeni. Vysledny produkt totiz musi do lidské dlané
idedlné zapadat, aby Uchop pfi praci byl co nejjistéjsi a uzivatel mohl s mixérem
v pribéhu pfipravy jidel pohodiné mixovat.

Moje prvni modely byly lepeny z kartéonu. Jak uz jsem zminila, neslo mi zatim o
tvarovani, ale spise o nalezeni velikostnich pomérd ,téla" produktu a rukojeti.
Naklon 25 stupnl meél vtomto pfipadé imitovat ndklon rukojeti, ktery se pouziva
u profesiondlnich gastro mixérd. Ve vysledku, tento model ukdzal, Ze mnou
zvolené pomeéry jsou pfilis velké a dlouhé a uzivatele by dost pfi praci omezovaly,
i pfes to ze vzniklého prototypu jsem dostala dostatecné informaci, abych védéla,
kam smérovat dal.

Obr. 79: Elizabeth Zaltsman, Prototyp dle stanovenych velikosti, 2023

V dalSich svych modelech jsem se pokousela o razantnéjsi redukci zvolenych
velikosti. Davala jsem peclivy pozor na to, abych nezasahovala do prostoru
potfebného pro motor, a tak jsem zacala ubirat spise z horni ¢asti modelu.
Potrfebovala jsem si ale ponechat aspon minimalni hmotu, kterou bych mohla ve
vysledku ergonomicky tvarovat. Velice dilezitym se stalo i uréeni velikosti pro
rukojet, u které jsem musela od zacatku pocitat s potfebou pripojeni kabelu.
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Musela byt dostatecné dlouha pro pohodlny Uchop dlané a pfidani mensiho
odstupu pro prostor kabelu. Velkou pozornost jsem potfebovala vénovat i Sifce
rukojeti, aby se uzivateli mixer, pfi sSlehani, neprotacel v ruce a Uchop byl jisty.

Obr. 80: Elizabeth Zaltsman, Prototyp dle redukovanych velikosti, 2023

5.2 Ergonomické tvarovani

Kdyz byly zakladni velikosti urCeny, tak jsem presla do faze, kdy jsem
potfebovala pochopit velikostni poméry pro komfortni socharské tvarovani
rukojeti. Tyto poméry jsem potrebovala odrazit od ergonomie Uchopu. Dalsi
modely musely byt pfesnéjsimi, aby na nich poZzadované parametry bylo mozné
vysledovat.

Pro tyto modely jsem pouzila ,Tegola Extrudovany polystyren XPS Fibrostir
GSV". Ten je, i pfes svoji tvrdost, relativné dobre brousitelny, coz mi umoznovalo
lehce variovat tvary a hledat potfebny vyraz. Vyfezala jsem si Sest modeld, které
jsem vzapéti porovnavala a hledala u kazdého klady a zapory. Vysledkem
zkoumani bylo nalezeni idedlnich ergonomickych pomérd, které jsem mohla
pouzit jako zaklad pro dalsi tvarové modifikace.

Obr. 81: Elizabeth Zaltsman, Pénové prototypy, 2023
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5.3 Zkouska vysledné tvarové a velikostni varianty

V tomto kroku jsem si nutné potfebovala provéfit, zdali mnou vybrané velikosti
a tvarovani jsou uzivatelsky komfortni. Testovani muselo byt provedeno na
pfesném modelu, ktery meél znazornovat vsechny moje socharské modifikace.

Jelikoz se uz jednalo jen o jeden potfebny model, tak jsem se rozhodla pro
vyuziti technologie 3D tisku. Pouzitym materidlem pro tisk byt PLA plast.

Vysledny model jsem nechala otestovat v ateliéru a ve svém okoli, abych
dostala co nejvice nazorl od rlznych lidi. Odpovédi mi bylo, Ze vybrané poméry
jsou spravné az na nékolik minimalnich potfebnych modifikaci, jako bylo ku
prikladu lehci zvétseni Uhlu na horni rukojeti. Potfebné zmény jsem provedla a
dale se zacala vénovat detailnéjsim aspektdm mého budouciho produktu.

Na stejném modelu jsem potom provadéla i zkouSku pro oveéreni velikosti
vybranych ovlddacich element0.

Obr. 82: Elizabeth Zaltsman, Vytistény prototyp, 2023
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6. Vysledny navrh

6.1 Sestava

Vysledny produkt se skldada ze dvou hlavnich ¢asti a to: télo a ndsada. Télo je
tvarovano tak, aby umozZnovalo pouzivat produkt dvéma hlavnimi zpUsoby. Jako
tyCovy mixér, kdy se drzi ve vertikalni pozici, a slehac, kdy se drzi v pozici
horizontalni. Samotné rukojeti jsou tvarovany tak, aby pohodiné a presné zapadly
do uzivatelovy ruky a navazovaly tak pocit jistoty a prfesnosti pfi praci s mixérem.

Velkou vyhodou produktu je i jednoducha odnimatelnost nasad, jelikoz jsou
vsechny pfripojovany vjednom misté. Ndsady jsou prizplsobeny ke komfortni
praci a respektuji nalezité aspekty jejich funkci. Tvary nasad navazuji na celkovou
hmotu produktu, ¢imz dotvari jedinecny vizualni efekt. Samotny plast, kterym
nasadu napojujeme na motor, je pogumovany a opatfeny malymi vystupy pro
zvétseni odporu pri protaceni nasady za ucelem jeji vymeny.

Kabel produktu je umistén tak, aby nevytvarel nechtény diskomfort pfi drzeni
nebo pfi praci. Jeho ndklon a prirez respektuje ndklon a tvar rukojeti. Jeho délka
¢ini 1m, coz je standardni hodnota pro podobny typ pfistrojd.

Ovladani je umisténo na Celni strané pfistroje a respektuje ergonomii ruky pfi
praci s pristrojem. Pfepinani funkci je tak plavné a nerusi od pracovniho procesu.
Samotna tlacitka jsou umisténa tak, aby na né bylo mozné pfi pouziti pohodIné
dosahnout, a to bud ukazovacim prstem, pro pouziti mixéru, nebo velkym prstem,
pro pouziti slehace.
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Obr. 83: Elizabeth Zaltsman, Bo¢ni pohled, 2023 Obr. 84: Elizabeth Zaltsman, Perspektivni pohled, 2023
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6.2 Postup pfi pouziti

Tento produkt nabizi dvé moZzné pozice Uchopu pfi praci. Jenu vertikaini, ktera
je cilena na pouziti pfi mixovani potravin ndsadou s nozem, a simuluje zpUsob
pouziti klasického tyCového mixéru. Druhou moznou pozici je Gchop horizontalni,
ktery napodobuje zplsob drzeni obycejného Slehace.

Obr. 85: Elizabeth Zaltsman, Bo¢ni pohled, 2023 Obr. 86: Elizabeth Zaltsman, Perspektivni pohled, 2023

Ke kazdému, zvyse zminénych Uchopl, je pfifazen samostatny ovladaci
element, ktery md na sobé zaroven i piktogram naznacujici uzivateli zplsob jeho
pouziti, coz navadi i na korektni techniku drZeni pfistroje v dané situaci. Obé

tlacitka maji stejnou funkci - pohon motoru za prace. Dokud uzivatel tlacitko drzi,
motor se otaci.

Obr. 87: Elizabeth Zaltsman, VertikaIni tla¢itko, 2023 Obr. 88: Elizabeth Zaltsman, Horizontalni tlacitko, 2023
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Dalsim vyraznym elementem, spjatym s ovladanim stroje, je pfepinac rychlosti.
Zahrnuje do sebe tfi mozné polohy, které symbolizuji rychlost otacek motoru.
Prvni rychlost, ktera se nachazi v dolni &asti prepinace, je nejpomalejsi rychlost,
vhodna pro mixovani jemnych krémovych omacek nebo tekutého tésta. Druha
rychlost, nachazejici se uprostred, je urena pro slehani tuzsich mas a mixovani
hustéjsich tekutych jidel, jako je tfeba ovocné nebo zeleninové smoothie. Tret],

nejvykonnéjsi rychlost, je spiSe urcena kdrceni vétsich kusU ingredienci nebo
hnéteni tésta.

Obr. 89: Elizabeth Zaltsman, Pfedni pohled, 2023 Obr. 90: Elizabeth Zaltsman, Perspektivni pohled, 2023

Dany pfistroj je pfedpokladan na vykonng&jsi typ motoru, takZze jeho vysledny
vykon mize dosahovat i 1200 W. Je to udéldno hlavné pro to, aby i nejndro¢néjsi
postupy jako je tfeba priprava tuhého tésta, byly uzZivateliumoznény. S tim je spjat
i sytém perforaci, které maji za Ukol pfistroj chranit pfed prehratim.

Obr. 91: Elizabeth Zaltsman, Bo¢ni pohled, 2023 Obr. 92: Elizabeth Zaltsman, Zadni pohled, 2023
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Nedilnou soucéasti daného pfistroje jsou tfi typy ndsad — mixovaci n(z, dvé
Slehaci metly a dvé hnétaci metly. Kazda ze zminénych nasad je urCena ke
zpracovanirGznych typUm jidel. NGz umozfiuje uzivateli rozmixovat tvrdé
ingredience do jednorodé masy. Slehaci metly, které jsou klasicky sklddané do
pladorysu kiize, pomizou vytvofit jemné tekuté tésto. Dvé ploché hnétaci metly,
umozni uzivateli v priprave tuzsiho tésta k pripravé peciva.

Obr. 93: Elizabeth Zaltsman, Tfi ndsady, 2023

6.3 VyreSeni problému ulozného prostoru

Po Uplném rozlozeni, jednotlivé casti produktu lze poskladat vedle sebe tak,
aby se vesly do standardnich rozmér( priborniku nebo kuchyriského vysuvu. Ani
kabel vtomto pfipadé nebude prekazet komfortnimu skladovani, jelikoz ho lze
jednoduse omotat kolem téla pfistroje v misté tvarovani rukojeti mixéru, ¢imz
dotvaruje zbyvajici prostor a vytvori jednotny tvar s produktem.

<245>

<248>

Obr. 94: Elizabeth Zaltsman, Velikost pfi rozlozeni, 2023
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6.4 Ekologicky dopad

Neopomenutelnym aspektem mého produktu je ekologicky dopad pfi vyrobé.
Redukuje totiz potfebné mnozstvi produkovanych plastl pro vyrobu nékolika
kuchyniskych spotrebic(, jelikoz kazdy pokrm ma specifickou pfipravu.

6.5 Zpulsob vyroby

Hlavnim vyrobnim postupem by bylo vstfikovani plastl, které by vyrobci
umoznilo vytvoreni dvou polovin pro télo produktu. Jelikoz se jednd o
termodynamicky cyklicky tvareci proces, umoznuje tento postup i potfebné
tvarovani vysledného produktu.

Plastické hmoty jsou pro vstfikovani dodavany ve formé granulatu. Mohou byt
pfirodni barvy (zpravidla ¢iré nebo prdhledné) nebo probarvené. Barveni je téz
mozno pfiddnim granulovaného barviva (1-3 %) do nebarveného granulatu pfi
nabirdni plastu do plastifika¢ni jednotky (vstfikovaci lis). Plastovy granulat je
pfipraven v nasypce, kde je plast zpravidla nutno zbavit vihkosti (vysusit pfi
teploté do 150 °C). Z nésypky je granuldt nabirdn Snekem vstfikolisu do
plastifikacni jednotky, kde je nahtivan na pozadovanou vstfikovaci teplotu (150 °C
—400°C). Zahrati se téz déje protitlakem (plastifikaci) a otd¢enim Sneku. Po nahtati
v plastifikanijednotce je tekuty plast (tavenina) vstiiknut vysokym tlakem (az 250
MPa) do vstfikovaci formy (nastroje).”

IdedInim plastem pro vyrobu téchto soucasti by byl Akrylonitril-butadien styren
také znamy pod zkratkou ABS. Jedna se o amorfni terpolymer. Kopolymeraci
akrylonitrilu, butadienu a styrenu (kaucukova sloZzka se pfipravuje zvlast) se
podafilo chemikdm pripravit materidl, ktery diky akrylonitrilové sloZzce zvysSuje
chemickou odolnost a soucasné vlivem butadienové slozky zvysuje houzevnatost
polystyrenu a to pfi zachovani dostatecné pevnostii potfebné tuhosti materialu.

Pouziti je velmi Siroké, pouzivd se jako konstrukcni plast ve strojirenstvi,
automobilovém primysliu (pro interiérové a exteriérové dily), pri stavbé lodi, ve
stavebnictvi, v kanceldrském a spotfebnim prdmyslu. Specidlni pouziti mé ve
stavbé domovnich odpadovych vedeni, nebot materidl vlivem obsazeného
kaucuku vyborné tlumi hluk. Uplatiuje se také ve formé kompozitnich materiald,
tj. polymer( ztuZenych napt. sklenénymi vldkny, které vykazuji dalsi zvysSenfi
mechanickych vlastnosti.®

7Vstfikovani plast(, [online]. [cit.2023-5-20]. Dostupné z:
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vst%C5%99ikov%C3%ATN%C3%AD __plast%C5%AF
8 Termoplasty — zakladni druhy, [online]. [cit.2023-5-20]. Dostupné z:
https://publi.cz/books/180/18.html
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Pfed spojenim dvou polovin by se do pfistroje nainstalovala potrfebna
elektronika a vlozil motor. Neopomenutelnou soucasti jsou i pogumované
elementy na rukojeti, kolem ovlddacich prvk( a napojeni pro kabel, které by se
mezi dané soucasti téze vlozily. Potom by byl vyrobek uzavien jak ze stran (dvéma
polovinami), tak i zespodu zdmkem pro nasady.

f"—*

I‘\-..

1 —

v
o

Obr. 95: Elizabeth Zaltsman, Bo¢ni pohled, 2023  Obr. 96: Elizabeth Zaltsman, Perspektivni pohled, 2023

Funk&ni ¢asti nasad by se vyrabély z kovu. Pfedpokladanym kovem by byla
nerezova neboli korozivzdorna ocel, coz je vysocelegovana ocel se zvysenou
odolnostivic¢i chemické i elektrochemické korozi. Korozni odolnost je zalozena na
schopnosti tzv. pasivace povrchu zeleza. | kdyz je pasivita korozivzdornych oceli
vUci celkové korozi dosazena v mnoha prostredich, Ize se setkat v rlznych
specifickych prostfedich se vznikem rlznych lokdlnich druhl koroze -
stérbinovou, bodovou, mezikrystalovou a koroznim praskanim. Proto se kromé
chrému pouzivajiidalsi prvky, které zvysuji korozni odolnost pro dany typ koroze.?

6.6 Povrchova uprava a barevné reseni

Hlavni pouzitou povrchovou Upravou je galvanické pokovovani plastl. Tento
zplsob povrchové Upravy byl zvolen hned z nékolika ddvod(. Kromé potfebnych
vzhledovych vlastnosti, zlepSuje mechanické a chemické vlastnosti vysledného
produktu. Dalsim didvodem je, ze plast typu ABS, ktery by byl pouzit pro vyrobu
mixéru, ma nejvyssi adhezi k povrchu, a proto je pro tento postup nejvhodnéjsi.

Pouzitym kovem by byl chrom. Jednou z hlavnich pficin je, Ze se razantné zvysi
tvrdost a odolnost proti opotfebeni, coz je velice vyhodné, jelikoz se na produkt

% Korozivzdorné ocel, [online]. [cit.2023-5-20]. Dostupné z:
https://cs.wikipedia.org/wiki/Korozivzdorn%C3%A1__ocel
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bude vyvijet tlak pfi drceni ingredienci nebo mixovani tuhého tésta. Také pfi
opracovani chromem se zmensi navlhavost a propustnost pro kapaliny.
Vyznamneé se zabranii tzv. ,starnuti plastu”, které se hlavné projevuje zmeénou
barvy, ztratou lesku, prihlednosti, povrchovym praskanim a poklesem
mechanickych vlastnosti, coz zajisti dlouhou Zivotnost produktu.

Pokovovani chromem nam umoznuje také ziskani lesklého i matného vzhledu
vysledného vystupu, coz prfimo navazuje na navrhovany koncept. Matny povrch
by byl pouzit na ,téle” produktu a leskly na tlacitkach. Chrom také poskytuje
specificky barevny vzhled. To je taky jeden z dGvodd pro vybér daného materidlu,
jelikoz pomUzZe produktu Iépe vizudlné zapadnout do kuchyriského prostredi
s matnymi Sedymi povrchy rukojeti a kohoutk0.

Obr. 97: Elizabeth Zaltsman, Pfedni a zadni — perspektivni pohled, 2023

Obr. 98: Elizabeth Zaltsman, Celkova sestava — bo¢ni pohled, 2023
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Obr. 101: Elizabeth Zaltsman, Kompletni sada s nozem na mixovani, 2023
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Obr. 101: Elizabeth Zaltsman, Kompletni sada s metlami na Slehani, 2023
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Obr. 101: Elizabeth Zaltsman, Kompletni sada s metlami na hnéteni, 2023

54



7. Technicka dokumentace
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8. Zaveér a reflexe

Mam velky zajem v projektu dale pokracovat. K praci mé motivuje nékolik
ddvodd. Hlavnim je feseni problematiky zaménitelnosti a multifunkénosti
domadcich spotrebicl. Obrovské mnozZstvi produktl v domacim prostiedi maji
pfimou navaznost na sebe, ale porad je délime na nékolik zvlastnich zafizeni, coz
s rostoucim problémem ve sfére Glozného prostoru, v mensich bytech, zpUsobuje
silny diskomfort.

Druhym dilezitym ddvodem je pro mé usnadnéni procesu vyroby jidla. Sama
na sobé pocituji ndroc¢nost pfi vareni, kdy musim pouzivat nékolik pfistrojd, a
posléze je nemam prostor rychle umyt a odlozit. Omezuje mi to pracovni plochu
a nenapomaha k udrzeni ¢istého okolniho prostredi pfi pfipravé pokrmd.

Dalsim z problém0 je souvisejici aspekt Udrzby domadacich spotfebicl, na
pripravu jidel a ndpojd, v relativni Cistoté. Kazdy produkt stojici na kuchyriské lince,
budto kdavovar nebo mixér na smoothie, zachytava prach, coz ma za nasledek
kazdodenni potrebu pfistroje, pfed vyuzitim, otirat. Mnohdy tvarovani samotného
spotfebice nijak nenapomaha k urychleni daného ukolu.

Cilem mého projektu bylo provéreni moznosti realizovat podobny koncept a
zodpovédét si na hlavni otazky, které s tim byly pfimo spjaty. Bohuzel je jeden
skolni semestr pfiliS malo na vytvoreni piné funkéniho pfistroje i s potfebnym
prislusenstvim, ale dostatec¢né na zformulovani ndpadového konceptu, ktery by
potencialné mohl byt v budoucnu rozvinut. Vznikly produkt ma mnoho pfednosti,
které resi hlavné otazku Ulozného prostoru a uzivatelského komfortu ze strany
obsluhy a relativni navaznosti pracovniho procesu. Nasady pfistroje jsou lehce
vymeénitelné a samotny pfistroj ma elegantni a hladky tvar, ktery Ize lehce vytfit,
¢imz se podporuje cistota pracovni plochy. Jeho hlavni pfednosti vystupuje
variabilita v pouziti, kterd se odrazi ve dvou moznych uzivatelsky komfortnich
Uchopech, a ovladaci prvky, které jsou navrZzeny s mysSlenkou prace dvéma
rlznymi zplsoby, na coz pokazuji i grafické znacky na tlacitkach. Prepinani
rychlosti je feSeno s mysSlenkou kombinace daného elementd u tyCovych mixér(
a Slehacd.

Myslim si, Ze mdj postup prace mi pomohl pochopit, ze by o podobny mixér
mohl vzniknou uzivatelsky zajem. MUj koncept fesi mnoho vyse zminénych
problém0 a zaroven i pres velkou redukci hmoty a tvaru, zGstadva piné funkénim
pristrojem, ktery mGze uZzivateli poskytnout vSechny potfebné funkce, které maji
plvodni mixéry, ze kterych jsem vychdzela. Podarilo se mi vytvofit pfistroj, ktery
udeéld proces pripravy jidla komfortnéjSim a méné narocnym na odkladaci plochu.
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PomUze uzivateli si pfipravu jidla vychutnat a zprostfedkovat tak, nejlepsi mozny
vysledek nezavisle na predchozich zkusenostech.

Dalsim mym velkym cilem by byl pokus o vytvoreni specialniho podstavce pod
tento pfistroj, aby pfi vareni uzivatel nemusel resit problematiku odkladani
produktu. Proces pfipravy jidla mdze byt mnohdy c¢asové velice narocny, coz i
v pfipadé mého produktu mohlo mit znatelny dopad. Chtéla bych timto
potencialnim doplinkem pomoci wuzivateli, se v pfipadé nouze, rychle
pfeorientovat na jinou aktivitu, aniz by musel pfemyslet kam pouzity pfistroj se
zbytky jidla odlozit. Také bych vénovala pozornost i ndavrhu dalsiho vhodného
prislusenstvi jako je kelimek na smoothie nebo nadoba na slehani. Vse zminéné
by se navrhovalo dle podobnych kritérii, a to s myslenkou na UloZny prostor a
lehkost skladovatelnosti.

Proces pfripravy jidel mdze byt vmnohych aspektech velice ndroénym
procesem. V potaz se musi brat zkusenost uzivatele, velikosti odkladaci plochy a
moznosti, které zakoupené vybaveni mize poskytnout. Casto se proces mize
stavat stresujicim, hlavné kdyz musi ¢lovék rychle pfipravit pokrm pro malé dité
nebo velkou navstévu. Moji hlavni motivaci bylo poskytnout potencidlnimu
uzivateli mozZnou alternativu v Setfeni Casem a usnadnéni pracovniho postupu.
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